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Liebe Lehrerinnen und Lehrer,

das vorliegende Arbeitsheft erméglicht hnen und lhrer Klasse ein passgenaues Uben fiir den
Aufgabenteil ,Lesen” der Vergleichsarbeiten (VERA) in der 3. Klasse im Fach Deutsch. Die ein-
zelnen Ubungsaufgaben decken alle in der Vergleichsarbeit gepriiften Kompetenzen und
Fahigkeitsniveaus ab und bieten lhnen vielféltiges Trainingsmaterial fur lhren Unterricht. Zum
Lesen stehen - wie im Original - kontinuierliche und diskontinuierliche Texte zur Verfuigung
und auch die Aufgabenformate orientieren sich an der offiziellen Prufung. So konnen Sie Ihre
Schiler optimal auf die Vergleichsarbeit vorbereiten.

Die einzelnen Aufgaben sind in ihrer Reihenfolge frei wahlbar und kénnen individuell eingesetzt
werden: Sie kdnnen mit den Aufgaben direkt in der Klasse arbeiten oder die Aufgaben zur selbst-
standigen Erarbeitung, Wiederholung und Vertiefung als Hausaufgabe aufgeben.

Viel Freude beim Losen der Aufgaben!
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Rezept zur Herstellung von Schokolade :

Zutaten:

4 Esslotfel Kakao

5 g Puderzucker

4 Esslotfel kKakaobutter

4 Esslotfel Wasser oder Milch (vielleicht etwas mehr)
1 Essloffel gehackte Haselnlisse zur Verfeinerung

Zubereitung:
Mische in einer Schlissel Kakaopulver und Zucker mit dem Lottel, flige Wasser

(oder Milch) hinzu. Achtung: Du darfst nur wenig mehr als vier Essloffel Wasser nehmen!
Nimmst du zu viel Wasser, wird deine Schokolade spater nicht fest!

Schmilz die feste Kakaobutter bei mittierer Temperatur in einem Topt auf dem Herd.
Mische die geschmolzene Kakaobutter langsam mit dem Schneebesen unter die Masse
als Kakaopulver, Zucker und Wasser.

Rlinhre die Nlisse zu deiner Schokolade.

Streiche die Masse auf ein Backpapier und lasse sie ausklihlen.
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Nummeriere die Bilder in der richtigen Reihenfolge. Streiche falsche Bilder weg.

' ?
Welche Behauptungen stimmen* fchtig  falsch

Schokolade wird wie Kuchen im Backofen gebacken.
Far die Schokoladenherstellung braucht man Kakao.

Wenn man zu viel Wasser nimmt, wird die Schokolade
nicht fest.

Kakaobutter ist immer flissig.
Nusse kdnnen die Schokolade verfeinern.
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